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Medienmitteilung

EINZIGARTIGES ERLEBNIS: THE CHEF’S TABLE IN
HEIKO NIEDERS KUCHE

Ab dem 11. Marz 2026 bietet das The Restaurant im Dolder Grand eine neue Form des personlichen
Fine Dining. Mit dem «The Chef’s Table» erhalten Gaste die Mdglichkeit, die kulinarische
Handschrift von Chef Fine Dining und Culinary Director Heiko Nieder in einem intimen Rahmen direkt
in der Kiiche von Zurichs héchst ausgezeichnetem Restaurant zu erleben.

In einem eigens dafur erhéhten Sitzbereich, der Platz fir vier bis funf Géaste bietet, kénnen diese die
Zubereitung der Gerichte aus nachster Nahe beobachten, wahrend die 9-képfige Kiichencrew unter
der Leitung von Heiko Nieder jedes Gericht mit héchster Prazision und Kreativitat zubereitet. Der
Chef’s Table gewahrt einen Einblick in die Arbeitsweise einer mit 19 Gault-Millau-Punkten und 2
Michelin-Sternen ausgezeichneten Kiiche und macht Kreativitat, Handwerk und Ablaufe unmittelbar
erlebbar.

Der Chef's Table ist wahrend der reguliaren Offnungszeiten des The Restaurant auf Anfrage
verflugbar. Angeboten wird das Erlebnis mittags und abends als 7-Gang The Restaurant Meni und
zu den Preisen wie im The Restaurant. Ein vegetarisches Meni ist auf Wunsch erhéltlich.
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CHEF FINE DINING UND CULINARY DIRECTOR HEIKO NIEDER

Seit der Er6ffnung des The Restaurant im Jahr 2008 pragt Heiko Nieder als Chef Fine Dining die
kulinarische Handschrift des Sternerestaurants. Seit 2021 verantwortet er als Culinary Director
zudem die gesamte gastronomische Ausrichtung des Hauses — bestehend aus vier Restaurants und
wechselnden Pop-Up-Konzepten. Mit seiner unverwechselbaren Aromenkiiche sowie seinem Sinn
far Prazision, Struktur und Neugier zéhlt Heiko Nieder zu den fihrenden und innovativsten Kéchen
Europas.

Als Initiator von THE EPICURE feierte er 2025 mit der zehnten Ausgabe einen besonderen
Meilenstein in der Welt der Haute Cuisine; im Jahr 2026 pausiert das Event, um das Konzept
weiterzuentwickeln, und kehrt 2027 mit gewohnt hoher Qualitat und zeitgemésser Kulinarik zuruck.
Stattdessen findet am 31. Mai 2026 im Dolder Grand ein Anlass statt, der die Atmosphéare der
franzésischen Riviera nach Zurich bringt und die kulinarische Vielfalt des Hauses in den Mittelpunkt
stellt.

Mit seinen beiden Kochbiichern «Heiko Nieder — The Restaurant» und dem 2025 erschienenen
«Private Dining — Fine Dining zu Hause» 6ffnet Heiko Nieder seine Kiiche auch ausserhalb des
Dolder Grand. Beide Werke tragen dieselbe Handschrift wie seine Menis: klar, prazise und
zugénglich, ohne an Tiefe zu verlieren.

Uber The Restaurant

Das The Restaurant steht fir junge, innovative Gourmetkiiche in einem ruhigen, konzentrierten Ambiente. Unter der Leitung
von Heiko Nieder entstehen Meniis, die klassische Erwartungen bewusst hinterfragen und neu zusammensetzen. Mit 2
Michelin-Sternen und 19 Gault-Millau-Punkten zahlt das Restaurant zu den héchst ausgezeichneten Adressen in Zirich.

Uber The Dolder Grand

Das 1899 eréffnete Dolder Grand verfiigt tiber 175 luxuriése Zimmer und Suiten. Hoch lber Zirich auf dem Adlisberg
thronend, bietet das City Resort eine Aussicht Giber das pulsierende Stadtleben, den Zirichsee und die Schweizer Alpen. Das
legendére Hotel blickt auf eine aussergewéhnliche Geschichte mit illustren Gasten zuriick und hat sich heute als Destination
fur Kulinarik, Kunst und Wellness etabliert. Der imposante, schlosséhnliche Bau tragt die Handschrift des angesehenen
Architekten Lord Norman Foster. Mit seinen vier permanenten Restaurants sowie einem Pop-Up hélt das Fiinfsterne-
Superior-Hotel ein spannendes Gastronomiekonzept bereit: The Restaurant (2 Michelin-Sterne und 19 Gault-Millau-Punkte),
Mikuriya (17 Gault-Millau-Punkte), das vegan-vegetarische Gartenrestaurant blooms (16 Gault-Millau-Punkte), Restaurant
Saltz (15 Gault-Millau-Punkte) und ein weiteres Restaurant mit wechselnden Food-Konzepten wie The Grand Heritage. Die
Canvas Bar & Lounge ergénzt das kulinarische Angebot, das dem Dolder Grand den Titel «Hotel des Jahres 2024» von Gault-
Millau eingebracht hat. Der Spa-Bereich bietet auf rund 4’000 Quadratmetern pure Erholung. Bekannt ist auch die
umfangreiche Kunstsammlung des Hauses, die aus Uber 100 Werken von weltbekannten Kinstlerinnen und Kiinstlern
besteht, darunter Salvador Dali und Takashi Murakami. Das Dolder Grand (2 Michelin-Keys) ist Mitglied der Leading Hotels
of the World, der Swiss Deluxe Hotels und der Responsible Hotels of Switzerland.

Besuchen Sie fiir Bilder und allgemeine Informationen unsere Medienseite.
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